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Varietal: 100% Airén
Grado alcohélico: 6% vol.

Mosto parcialmente fermentado —
100% NATURAL

NOTAS DE CATA:

De color amarillo pélido con reflejos
verdosos,

con notas de piel de citricos, recuerdos
de

fruta blancay hierbas arométicas.
Joven,

refrescante, dulce, afrutado y de baja
graduacion alcohdlica, un conjunto de
cualidades para una degustacion facil y
muy agradable. Ideal para acompafiar
en aperitivos y celebraciones.

INFORMACION TECNICA:

- Variedad: 100% Airén

- Vifiedos: Vifas viejas (40 afios) de una produccion
de 3.000 Kg/Ha. Regadio.

- Porte de la vifia: En espaldera. Marco de
Plantacion 2.5 x 2.5

- Suelo : calizo

- Vendimia: mecéanica nocturna.

- Sistema de elaboracion: Criomaceracion a 4°C y
maceracion pelicular durante 20 horas.

- Fermentacioén Alcohdlica: En depositos a 16-18°C y
parada de la fermentacioén con frio a -3°C.

ANALISIS:

Grado alcohdlico: 6 % Vol
Acidez total: 6 gr/l en tartarico
Sulfuroso libre: 20 mgr/|
Sulfuroso total: 90 mgr/I|

PH: 3.10

Azucar Residual: 75 gr/l
Filtrado: Filtro amicrobico

INFORMACION DE EMBOTELLADO:
Etiqueta : 220 mm x 84 mm.

Servir muy frio (4°C). M Corcho: Sintético negro 42x22
P — , Envase: Rhin Alta transparente

Consumo recomendado: 1 %2 afio Capacidad: 750 ml
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