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El blanco con

Marca: El Linze.

Tipo: Blanco con crianza.
Cosecha: 2010.

Uvas: 100% voignier
Bodega: Aruspide.

INFORMACION BASICA

Permanencia en Barrica: 2 meses de crianza en barricas
de roble.
Tipo Barrica: Barricas bordelesas de roble frances.

D.O.: Vino de la Tierra de Castilla.

ANALISIS SENSORIAL Y VISUAL

Cata fase visual: Ostenta un luminoso color amarillo
verdoso con tonos 1imon.

Cata fase olfativa: Intensa nariz repleta de frutas
exoticas, como el mango o la fruta de 1la pasion, bien
acompafnadas por toque de melon y de melocoton; todo
ello en armonia sobre un fondo tenue de madera.

Cata fase gustativa: Acidez y untuosidad perfectamente
balanceadas en una boca fresca, grasa y plagada de
frutas exoticas. Final largo que invita a repetir.
Cata presentacion botella: Etiqueta rompedora y de
color llamativo, 1mposible olvidarse de ella.

Tipo botella: Borgofiona oscura.

CONSUMO
Servicio: Temperatura ambiental de entre 9 y 11° C.

Disfrute: En perfecto estado hasta mediados de 2015.

Bodegas Aruspide
C/ Ciriaco Cruz, 2 13300 Valdepenas (Ciudad Real)
Espana - Spain

Tel: +34 926 34 7075 Fax: +34 926 34 78 75

comercial@aruspide.com

www.aruspide.com

alma del Rodano

VINIFICACION

Elaboracion: Tras la vendimia manual de 1los racimos
de viognier, estos se conducen con celeridad a la
bodega, donde tiene lugar una maceracion con 1os ho-
lTejos durante doce horas. A continuacion, el vino
completa Ta fermentacion alcoholica en barricas de
roble frances, en las mismas en las que permanece,
posteriormente, dos meses mas antes de su embotella-
do.

Nombre endlogo: Federico Lucendo.

Fecha de embotellado: 3/2011.

13% vol.

Acidez volatil (en acido acético): 0,22 g/1.

Graduacion alcoholica:

Acidez total
PH: 3,22.

Azucar residual: 1,2 g/1l.

(en acido tartarico): 5,8 g/1.

Capacidad de la botella: 0,75 1.

A DESTACAR

opinion del enologo sobre el vino: “Vino elaborado
con los frutos procedentes de un vinedo joven, pero
tremendamente controlado para lTimitar su produccion y
que ofrezca la mayor calidad posible. Elaboracion
tradicional y posterior crianza en barricas de roble
frances”.
Premios: Medalla de oro en Concurso Internacional de
Bruselas 2011 y medalla de oro en Berliner wein
Trophy 2011.

Siganos en facebook, twitter y google.
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