Valorado como Mejor Vino de Espana

Marca: El Linze.

Tipo: Tinto con crianza.

Cosecha: 2008.

Uvas: 85% syrah y 15% tinta velasco
Bodega: Aruspide.

INFORMACION BASICA

Permanencia en Barrica: 7 meses de crianza en barricas.
Tipo Barrica: Barricas bordelesas de roble frances de
Radoux.

D.O.: Vino de la Tierra de Castilla.

ANALISIS SENSORIAL Y VISUAL

Cata fase visual:0stenta un brillante color rojo picota
con ribetes violaceos y amoratados en su capa media-alta.
Cata fase olfativa: En nariz es limpio, aromatico y com-
plejo. Su recorrido olfativo arranca con las notas proce-
dentes de su crianza en roble de calidad (lacteos, espe-
ciados y cedro), que dan paso a 1ntensos aromas de frutas
negras y rojas (grosella, zarzamora y licor de guinda) y
florales (lila) sobre un tenue fondo balsamico.

Cata fase gustativa: En boca es amable, carnoso, con per-
sonalidad, de tanino noble, con un recorrido marcado por
el peso frutal y con un final de boca largo que invita a
repetir.

Cata presentacion botella: Etiqueta rompedora y llamativa

Tipo botella: Borgofiona oscura.

CONSUMO

Servicio: Temperatura ambiental de entre 14 y 16° C.

Disfrute: En perfecto estado hasta finales de 2017.

Bodegas Aruspide
C/ Ciriaco Cruz, 2 13300 Valdepenas (Ciudad Real)
Espana - Spain

Tel: +34 926 34 7075 Fax: +34 926 34 78 75

comercial@aruspide.com

www.aruspide.com

VINIFICACION

Elaboracion: El Linze 2008 es un tinto con una medi-
tada crianza de siete meses en barricas de roble
frances, que ha nacido a partir una vifia de syrah y
de unas vides prefiloxéricas de la vinifera tinto ve-
lasco. Tras una premaceracion en frio de las uvas, el
vino se somete a una elaboracion tradicional.
Fecha de embotellado: 1/2010.

Nombre enologo: Federico Lucendo.

Graduacion alcoholica: 13,5% vol.

Acidez volatil (en acido acetico): 0,44 g/1.
Acidez total (en acido tartarico): 5,35 g/]1.
PH: 3,73.

Azucar residual: 1,8 g/l1.

Capacidad de la botella: 0,75 1.

A DESTACAR

opinion del endlogo sobre el vino: “Uno de los vinos

mas cuidados de mi carrera, con alma castellano-

manchega. Una joya de poca produccion, nacido de vi-

hedos muy vigilados”.

Premios:

vValorado como Mejor Vino de Espafia en su categoria,
segun la Asociacion Espafnola de Periodistas y Escri-
tores del vino (AEPEV), tanto en esta anada 2008 como

en la anterior 2007.

Calificado, igualmente, con 90 puntos sobre 100 por
The wine Advocate, influyente publicacion dirigida

por Robert Parker.

Siganos en facebook, twitter y google.
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redes@aruspide.com



