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Airén,

Marca: Ardales Blanco.

Tipo: Blanco.

Cosecha: 2011.

Uvas: 100% airen.

Bodega: Aruspide.

D.0.: Vino de la Tierra de Castilla.

ANALISIS SENSORIAL Y VISUAL

Cata fase visual: Luce un precioso color amarillo
pajizo, limpio y brillante.

Cata fase olfativa: La fase olfativa esta dominada
por atractivos aromas de frutas tropicales y citri-
cas, perfectamente balanceados en el conjunto.

Cata fase gustativa: En el ataque el paladar recuerda
fielmente a la nariz, con un recorrido medio en el
que afloran las frutas tropicales como el platano y
lo citricos, como la mandarina.

Cata presentacion botella: Etiqueta juvenil, fresca y
dinamica.

Tipo botella: Borgofiona oscura.

CONSUMO
Servicio: Temperatura ambiental de entre 9 y 11° C.

Disfrute: En perfecto estado hasta finales de 2013.
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la blanca autoctona castellano-manchega

VINIFICACION

Elaboracion: La vendimia manual de los racimos de
airen procedentes de un viiedo ecologico tuvo lugar
durante el mes de septiembre. Las frutas fueron
transportadas con rapidez al inmuebles elaborador,
donde tuvo lugar una premaceracion en frio previa al
proceso de elaboracion tradicional a temperatura con-
trolada en depositos de acero inoxidable. Tras un pe-
riodo de afinamiento en botella, el vino esta listo
para su consumo.

Nombre enologo: Federico Lucendo.

Fecha de embotellado: 12/2011.

Graduacion alcoholica: 12,5% vol.

Acidez volatil (en acido acetico): 0,18 g/1.

Acidez total (en acido tartarico): 5,2 g/l.

PH: 3,4.

Azucar residual: 1,1 g/l1.

Capacidad de la botella: 0,75 1.

A RESALTAR
opinion del enologo sobre el vino: “La airen, la uva

mas cultivada en la region, merece un respeto por la

nerencia que nos han dejado nuestros antepasados.
Bien elaborada, limitando su produccion en la vifa,

puede brindar vinos de calidad, como este Ardales
Blanco 2011".

Siganos en facebook, twitter y google.
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