La perfecta adaptacion de la viognier a Castilla

Marca: Agora Vviognier.

Tipo: Blanco maceracion carbénica.
Cosecha: 2011.

Uvas: 100% wviognier.

Bodega: Aruspide.

D.0.: vino de la Tierra de castilla.

ANALISIS SENSORIAL Y VISUAL

cata fase visual: Luce un color amarillo verdoso,
Timpio v brillante.

Cata fase olfativa: Nariz explosiva de frutas tropi-
cales, con aportes de mango v maracuya; y togues de
peras sobre un fondo de flores blancas y tonos de
pasteleria.

Cata fase gustativa: Fase gustativa marcada por su
juventud y por su frescura, con delicados aportes de
frutas blancas vy frutas exdticas que se alargan en el
conjunto.

Cata presentacion botella: Etiqueta elegante y 1lama-
tiva con el reconocido logo de Agora.

Tipo botella: Bordelesa verde.
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CONSUMOD
servicio: Temperatura ambiental de entre 9 y 11° C.

pisfrute: En perfecto estado hasta finales de 2014,

VINIFICACION

Elaboracion: La vendimia nocturna y manual de los ra-
cimos de viognier tuvo lugar a primeros de septiem-
bre. Los racimos fueron conducidos con celeridad a la
bodega, donde tuve lugar una maceracidn carbdnica du-
rante quince dias a temperatura controlada. Finalmen-
te, &l vino permanece en contacto con sus finas lias
¥, posteriormente, es embotellado.

wombre endologo: Federico Lucendo.

Fecha de embotelladeo: 11/2011.

Graduacion alcohdlica: 13,5% veol.

Acidez volatil (en dcido acético): 0,2 g/1.

acidez total (en dcido tartarico): 5,35 g/l.

PH: 3,22.

aAzicar residual: 1,8 g/1.

Capacidad de la botella: 0,75 1.

A RESALTAR

opinién del endlogo sobre el wino: “La variedad viog-
nier intensifica su potencial frutal, tras ser elabo-
rada bajo el sistema de maceracion carbénica, ofre-

ciendo un vino de maxima frescura y juventud”.

Siganos en facebook, twitter y goagle.
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