un tributo a la variedad de nuestros antepasados

Marca: Agora Tempranillo.

Tipo: Tinto maceracion carbénica.
Cosecha: 2011.

Uvas: 100% tempranillo.

Bodega: Aruspide.

INFORMACION BASICA

Permanencia en Barrica: 3 meses de crianza en barri-
cas de roble.

Tipo de barrica: Barricas bordelesas de roble fran-
CEs.

D.0.: vino de la Tierra de cCastilla.

ANALISIS SENSORIAL ¥ VISUAL

Cata fase wvisuval: Luce un color rojo cereza con tonos
violaceos de capa media-alta. Limpio vy brillante.
Cata fase olfativa: Nariz intensamente frutal, con
nitidos aportes de frutas rojas en sazon bien acompa-
fiados por togues lacteos sobre un fondo de ahumados
perfectamente integrados en el conjunto; fruto de su
cuidada crianza en barricas.

Cata fase gustativa: En boca es fresco, recuerda a la
nariz, con notas de frutas rojas (fresas y cerezas) y
un recorrido amable. Conjunto perfectamente equili-
brado.

Cata presentacidn botella: Etiqueta elegante y 1lama-
tiva con el reconocido logo de Agora.

Tipo botella: Bordelesa oscura.
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CONSUMOD
servicio: Temperatura ambiental de entre 14 v 16 C.

pisfrute: En perfecto estado hasta finales de 2015.

VINIFICACION

Elaboracion: vendimia manual v en cajas de los raci-
mos a finales de agosto. La fruta se conduce con ce-
leridad a 1a bodega v tras la seleccidn de la uwva, se
inicia el proceso de maceracion carbonica. Finalmen-
te, se introduce el wino en barricas de roble fran-
cés, donde completa la fermentacion malolactica v,
posteriormente, permanece tres meses antes de su em-
botellado.

Mombre endlogo: Federico Lucendo.

Fecha de embotellado: 11/2011.

Graduacion alcohdlica: 14% vol.

acidez volatil (en acido acético): 0,45% g/1.

Acidez total {en dcido tartdrico): 5,35 g/l.

PH: 3,55.

Azucar residual: 1,8 a/1.

Capacidad de Ta botella: 0,75 1.

A DESTACAR
opinion del endlogo sobre el wino: “Por el adelanto
de la vendimia, la uva ofrece un caricter frutal fan-

tastico que se transmite en este tinto™.

Siganos en facebook, twitter y goagle.

BOG

redesi@aruspide.cam



