INFORMACION TECNICA:

Variedad: 85% Airén — 15% Verdejo

Vifiedos:

- Airén:vifias viejas (40 afios) de una
produccion de 3000 Kg/Ha. Secano. Porte de la
vifia en vaso, marco de plantacion 2,5x2,5

- Verdejo: jovenes (5 afios), de una produccion
de 8 000 kg/Ha. Regadio. Porte de la vifia en

E{}Q@Fm ' espaldera, marco de plantacion 3x1,5.
Vendimia: manual, en cajas de 18kg de
‘ capacidad.
Variedad : 85% Airén — 15% Verdejo Sistema de elaboracion: Seleccién en mesa.
Grado alcohélico : 12% vol. Criomaceracioén a 4°C y Maceracion pelicular

Vino blanco Semi seco durante 20 horas.
Fermentacion alcohdlica: en depdésitos de acero
inoxidable a 18°C y parada de la fermentacion a

-5°C.

Vino de la Tierra de Castilla

ANALISIS:

Grado alcohdélico: 12% Vol.
AcidezTotal : 5,7 gr/l
Acidez volatil : 0,15 gr/l
PH: 3.15

Azulcar residual: 18-20 gr/l
SO2 libre: 20 mgr/l

SO2 Total : 80 mgr/l.

NOTAS DE CATA:

Del potencial aromético de la
variedad Verdejo y del dulzor de la LAGRIMA
variedad Airén nace nuestro famoso AIREN VERDEJO
Agora Lagrima. Amarillo palido con
una intensidad aromética de fruta
blanca con toques citricos, en boca
es suave y fresco. Elegancia,
persistencia, dulzuray fineza en un
solo vino, fiel compariero de platos
de mariscos, ensaladas, arroces 0
aperitivos.

Servir muy frio.

INFORMACION DE EMBOTELLADO:
Etiqueta frontal : 220 mm x 90 mm
Corcho: Sintético negro
Botella: Botella Optima
Capacidad: 750 ml
Color: Transparente
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